COTE TRAITEUR

Tous nos plat sont fait maison

® ZARZUELA 18.9(Q© 1A Part
® BOUILLABAISSE 18.9(Q° ™ ™8t o
e COUSCOUS A LA LOTTE 9,9() €14 PART Save urs an%
® BLANQUETTE DE LOTTE 15.50 € LA ParT (A
AUX NOTX DE SAINT JACQUES H
9.90 € LA PART %
® PAELLA LOTTE GAMBAS
8 9O€LA PART E
® PAELLA POULET GAMBAS . : 7 :
7 : , 14,50 €mrr Traiteur Plateaux de Fruits de Mer
® LOTTE A LA BRESILIENNE . g
€ 1A PART £
® TAJINE DE LOTTE 9.90 :
® COQUILLE SAINT JACQUES GRATINEE 5.40Q € rarkce 2
® COQUILLE DE POISSON GRATINEE 4.00 €rapice ¢
‘I!‘S’ "

A

® FORMULE MIXTE : 6 NIGIRIS + 6 Makis 12¢

® FORMULE 12 NIGIRIS 14° Réservez votre plateau extra fraisau
e FORMULE 12 MAKIS 10¢
® NIGIRIS (a runité) 1.50¢ 04 68 93 67 26

Saumon, noix de Saint Jacques, bar, anguille fumée, seiche, crevette,
ceuf de truite, ceuf de capélan, thon

® MAKIS ( runité) 1.00¢

Saumon, noix de Saint Jacques, bar, anguille fumée, crevette,
ceuf de truite, ceuf de capélan, thon

saveurs-marines.fr
6 Rue des Romains - Z.l. des Corbiéeres
N200 Lézignan-Corbiéres

Conception : C Comm'ca : 04 68 27 29 70 - Mo pas jebter sur la waie publigque




PLATEAUX DE FRUITS DE MER

® [ASSIETTE DE LA MER 14€

6 huitres
6 crevettes 40/60

6 bulots é 2
3 palourdes ~

3 moules

® L.E FAVORI

8 huitres

6 crevettes 40/60
6 bulots

3 palourdes

3 moules

1 langoustine

® [.LE CAPITAINE

1 demi tourteau
8 huitres

6 crevettes 40/60
6 bulots

3 palourdes

3 moules

® LE HOMARD 35¢€

1 homard

6 huitres

6 crevettes 40/60
6 bulots

4 palourdes

4 moules

® [.A LANGOUSTE
1 langouste
6 huitres
6 crevettes 40/60
6 bulots
4 palourdes
4 moules

e LE RoYAL

1 tourteau

1 langouste

12 huitres

8 crevettes 40/60
6 bulots

4 palourdes

6 moules

2 gambas

2 langoustines

75€

® LE RoYAL CRUSTACE
1 langouste
6 crevettes 40/60
6 moules cuites
6 bulots
2 langoustines
2 gambas

® LE CRUSTACE
1 tourteau
6 crevettes 40/60
6 moules cuites
6 bulots
2 langoustines
2 gambas




